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A LA VENTA EL 10 DE OCTUBRE

Una fantastica contienda culinaria con la
ecologia y las luchas de poder como telén
de fondo, en un colorido mundo de plantas y

Cuando Harry (Potter)

encontro a Greta criaturas fabulosas destinado a entusiasmar
(Thunberg) tanto a jévenes como a mayores

Magda ha nacido en Azuki, un planeta diminuto con una biodiversidad impresionante. Tiene
doce afos, es un poco desastre y resulta ser una cocinera extraordinaria. Tiene un don para in-
ventar recetas Unicas y exquisitas, aunque a veces sea por accidente, como las hermanas Tatin.
En un arrebato de genialidad (o casualidad...), queda seleccionada para participar en el famoso
concurso de cocina intergaldctico de Tamaris, otro planeta de fauna y flora exuberante. Alli,
desde hace un siglo, nifias y nifios de entre nueve y trece afios representan sus respectivos pla-
netas enfrentandose en un popular y emocionante campeonato de cocina. El premio es gordo:

AS"BERRI § facebook.com/astiberri X @astiberri @astiberri.infantil " astiberri_ediciones
astiberri.com Apdo. 485. 48080. Bilbao ® Tel.: 689 213 317 ® prensa@astiberri.com



el llamado “Néctar”, un misterioso liquido codiciado por sus milagrosas propiedades. Pero, una
vez alli, Magda empieza a sospechar. Los mayores que la rodean, como su abuela, la periodista
Olga Verde, parte de la organizacién del torneo, o los agentes del Imperium parecen esconder
un secreto cada vez mas dificil de ocultar. ;Qué hay detras del concurso de cocina de Tamaris?
Magda, cocinera intergaléctica es una aventura en tres tomos que relata una fantéstica con-
tienda culinaria con temas como la ecologia y las luchas de poder como telén de fondo, en un
colorido mundo de plantas y criaturas fabulosas. Nominado para el premio de los libreros de
Québec, el primer tomo también alcanzé el primer puesto de la seleccién de los diez mejores
cémics para nifios del afio de la revista Bodoi a su salida en Francia en 2022. Segun la veterana
revista Télérama, los autores se inspiran tanto en Harry Potter, como en el programa televisivo
MasterChef, integrando los cédigos del manga shonen (humor omnipresente y guion trepidante
con buenas dosis de accién) en un estilo gréafico franco-belga. Cada tomo, aparte de abrir el
apetito del lector a lo largo de su lectura, termina con varias recetas faciles pero originales de
hacer en casa y en familia. Los tomos dos y tres estan previstos para 2025.

“La tematica profunda y el dibujo explosivo hacen de esta serie una gran lectura”.
Canal BD

“Magda es, sin duda y sencillamente, el mejor comic para nifios de la vuelta al
cole. Como poco”.
Bodoi

“Un imaginario bien condimentado, unos giros acidos, unos personajes
agridulces y un diseiio tan pop como el picapica: la lista de sabrosos ingredientes
de esta nueva serie es interminable”.

Télérama

NICOLAS WOUTERS (Brusclas, 1984) es dibujante y guionista

de comic, director de peliculas de animacion y profesor en la universidad
de Bruselas. Wouters es autor de los guiones de varios cémics publica-
dos por las editoriales francesas Sarbacane y Futuropolis con dibujantes
como Mikaél Ross o Dimitrios Mastoros. En 2024, empieza en Espana
la publicaciéon de su trilogia Magda, cocinera intergalactica (Astiberri),
dibujada por Mathilde Van Gheluwe.

MATHILDE VAN GHELUWE (Bélgica, 1989) estudié ilustra-

cién en los institutos Saint-Luc de Bruselas y Gante. Al terminar, se lanza
a la creacién de coémics y obras cortas publicadas con editoriales inde-
pendientes como ShortBox o Bries. En 2020, se edita su primera novela
gréfica como autora completa, Funky Town (Atrabile, 2020). En 2024,
empieza en Espafia la publicacion de su trilogia Magda, cocinera inter-
galactica, con guion de Nicolas Wouters (Astiberri).
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Os recuerdo que estdan prohibidos los
productos de importacion,

v que no habrd ingredientes
de origen animal en el mena.

dNo llevas puesta
la chaquetilla?

Qué suerte, yo no he
podido escaparme.

Mi padre es el chef
de la Miga Doradda,
isi quiero heredar
elrestaurante
algun dia, tengo que
gandrmelo!

élo ves? Es el que lleva
la cameranova enorme.

granjero Pluma, éno?

Tu padre es el
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